Bosse diese Bdume gegen den
gefraBigen Rauber geschiitzt.
Die putzig wirkenden Rauber,
die keine natirlichen Feinde
haben, werden durch Barrieren
am Hochklettern gehindert.
Fir Greife hat er Sitzstangen
aufgestellt. Auch, damit die
Végel von dort aus ,seine”
Wiihlmause im Zaum halten
kénnen. Die wiirden gern mal
die jungen Wurzeln auffressen
und machten ihm aus diesem
Grund sehr zu schaffen, so
Bosse.

,Higel Jakob" ist natiirlich
langst nicht mehr das einzige
Gebiet, wo Matthias Bosse
alte Sorten pflegt, anbaut und
erhalt. In den Jahren hat er
nach und nach benachbarte,
meist brachliegende Streuobst-
splitterflachen angekauft,
zusammengefiihrt und
liebevoll in traditionelle Hoch-
stammplantagen verwandelt.
Nunmehr finden auf rund 13
Hektar ausgewdahlte einheimi-
sche Obstsorten ihren Platz.
Diese werden entsprechend
der Naturschutzrichtlinien
beweidet, bewirtschaftet und
gepflegt. Was hier wachst, ist
kaum zu glauben. 220 (!) alte
Apfelsorten, 20 verschiede-

ne StiBkirschen, 40 Birnen-,
sowie jeweils 20 verschiedene
Pflaumen- und Sauerkirschsor-
ten sind es zurzeit. Erganzend
Quitten und Wildobst wie Spei-
erling, Maulbeere und Kornel-
kirsche. Dazu niitzliche Helfer
wie Walnuss oder Esskastani-
en. Diese, mit einem breiten
Blatterdach wachsenden Sor-
ten werden aus gutem Grund
direkt zwischen die Obstgehdl-
ze gepflanzt. Niederschlag und
Wind spielen hier auf einem
Hiigel eine besondere Rolle.
Fehlen Niederschldge, wird
auf zusatzliches Wasser aus
dem Brunnen zuriickgegriffen.
Die zwischen die Obstgehélze
gepflanzten Baume sollen

mit ihrem Blatterwerk zudem

fiir noch mehr Verschattung
sorgen und der Verdunstung
entgegenwirken.”

Bosse: ,Es ist fatal, Streuobst-
wiesen ausschlieBlich als
Okomuseum zu sehen. Schutz
schlieBt wirtschaftliche Nut-
zung nicht aus. Streuobstan-
bau ist keine Spinnerei. Es gibt
klar definierte Zielgruppen

fiir unsere Produkte. Das ist
einigen Verantwortlichen

im sachsen-anhaltinischen
Landwirtschaftsministerium
leider noch nicht klar. Ein Blick
in andere Bundeslander konnte
helfen.” Bosse experimentiert
mit Klimafolgern wie Apriko-
se, Pfirsich und Feige. Es gibt
Kooperationen mit Imkern

und der Merino-Schafzucht in
Langenstein. Und er betreibt
eine kleine Baumschule zum
Sortenerhalt.

Allein kann Bosse das natiir-
lich nicht stemmen. Auch wenn
ihm seine Ehefrau Annika als
Betriebswirtschaftlerin zur
Seite stehe.

Denn die Schnittstelle
zwischen Naturschutz und
Obstproduktion sei nicht nur
romantisch. Das Vorschriften-
dickicht in der Landwirtschaft
erfordert enorme Geduld mit
Zahlen und Paragrafen. Bosse:
.Nachhaltigkeit konsequent
umzusetzen, das erfordert
einen langen Atem. Die
Kinderstube unserer Baume
dauert 8-15 Jahre. Da kann viel
passieren.”

Drei Mitarbeiter gehdren
mittlerweile zum Unternehmen
,Dr. Bosse — Traditionsobst”.
Sie pflanzen, pflegen und
bekommen in der Erntezeit
zusatzlich Hilfe von Saisonkréaf-
ten. Riesige Mengen werden
hier nicht produziert. Klein
aber fein lautet die Devise.

Im letzten Jahr wurden rund
sechs Tonnen Apfel und sechs
Tonnen Birnen geerntet. Dazu
200 Kilogramm Sauerkirschen,

Lokale Produkte

Was auf den Streuobstwvesen an Baumschnitt anfallt, wird
nicht geschreddert. Es wird aufgeschichtet und bietet aller-
hand Kleingetier Schutz. Uberall auf dem Gelande sind auf-

geschichtete Holz- und Steinhaufen zu sehen.
Foto: F. Drechsler

500 Kilogramm SiiBkirschen
und 400 kg Pflaumen. Daraus
entstehen verschiedene Safte
und Aufstriche. Einigen Pro-
dukten in dem biozertifizier-
ten Betrieb wurde das Label

. Typisch Harz" verliehen.
Bosse wirbt mit absolutem
Behandlungsverzicht seiner
Friichte. Auch keine Schwefel-
und Kupferspritzmittel. Zu den
Abnehmern gehdren natiirlich

Einzelhandel, aber auch ande-
re Institutionen wie Schulen,
Kindergarten, Krankenhauser
und Internate sowie Hotels,
Gaststatten, Brennereien
oder Backereien. Der leckere
Saft wird in biozertifizierten
Mostereien gepresst. In Kiirze
will Bosse eine eigene, mobile
Mosterei erwerben.

Biomarkte in Wernigerode, der
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Der Biene zuliebe:

ERLEBNIS- UND WANDERIMKEREI
Enrico Kretschmar

Seit 1946 betreibt meine Mutter, Kr unsere Erlebnis- und

Wanderimkerei. Mit einer alten manbwh und lllum Bienenschwarm hat
vor 74 Jahi ine Mutt it 86 Jahren von Beginn an
dm Bienen als Imkerin virhundm. Seit ich laufen kann, kenne und liebe
auch ich die Bienen. Es gibt fir mich nichts schéneres als
mit unseren Bienen in der Natur zu arbeiten.

Unser Honig ist naturbelassen und wird von Hand
guchhudort. Wir achten huLSomvipum je nach
~ Saison. Im Fi hhl\rm Nnnlgm\h mit
Obstbliiten- . Es folgen

= ensaison ernten wir unseren Premium-
w Honig, die Spatsommertracht.

Geniefen Sie unseren Honig!
Er ist nicht nur besonders feinschmeckend, er ist auch
sehr gesund.

Erlebnis- und Wanderimkerei, Enriw Knhchmnr

Der Biene zuliebe
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Die Sonne lockt mit milden Strahlen,
der Friihling bliiht und kracht und ichzt.
Und alle kénnen ganz viel sparen,

im RADWERK: '15 % auf alle ,alten” Pedelecs!
Lalt” = MY 2019 und alter; Einzelstiicke E-Bikes und Fahrréader bis zu - 35%!



